YR Osterbrunch

Fruhstucke - 10:00 Uhr

Verschiedenen Brotchen (Gluten frei)
Schwarz & Kornerbrot
Oster - Hefezopf

Kase & Wurst Variakionen
Kihles Roastbeef mit hausgemachter Remoulade
Raucherfisch - Platte mit Lachs

Nutella, Honig & verschiedene Marmeladen
Rihrel mit frischen Krauterin
Pan - Tai Rihrel - mit Paprika, Tomaten & Zwiebeln
Bunhte gekochte Ostereier

Asia Meabballs in Pumv&er Sauce
Nirnberger Rostbratwiirstchen
Grebratener Bacown

SALATE

Frischer Blattsalat
Tomaten Salat
Grurken Salak
Tomoale - Mozzarella Salak mit frischem Basilikum-Pesto

Joghurt - Dressing
American - Dressing

Hummus Variakionen
Bulgursalak
Couscous - Salat

Frischer Eiersalak
Grefliqgelsalat mit Mandarinentilets
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Brunch - 11:30 Uhr

Barlauch - Creme - Suppe mit Croutons
Lachsfilet auf Dijon - Senf

Geschmorte Lammkeule dazu Rosmarin jus,
Kartoffelgratin & grime Bohnen

Vegetarisches Kichererbsen - Curry

Mit Blumenkohlroschen & Basmabi Duftreis

Dessert

Mini - Pancakes mik verschiedenen Toppings
(Puderzucker, bunte Streusel, Schoko - Sauce, Ahornsirup)

Mango - Mousse
Eierpuv\ck - Mousse S
* Speziell fir die kleinen l-iaxsemk

Nudelin mit Tomabkensauce
Pommes und Chicken - Nuggets

Grrugaer Wacketpe&er mi! Vanilleso fe




